
ココノエフーズ株式会社

｢

本
物
を
至
高
へ
」

し
い
た
け
だ
し
酢

〒447-0844
愛知県碧南市港本町4番地38

TEL 0566-41-9991
https://www.kokonoefoods.co.jp/

ブ
ラ
ン
ド
知
多
露
地
栽
培

原
木
椎
茸
を
丁
寧
に
水
出
し
し
、

そ
の
だ
し
汁
に
再
度
椎
茸
を

漬
け
込
み
、
旨
味
を
最
大
限

引
き
出
し
ま
し
た
。



「本物を至高へ」食を彩るだし酢

「
美
味
し
い
」
を
作
る

＜ちらし寿司＞ ＜照り焼きチキン＞＜ピクルス＞

ご飯３合に
本品１００ｍｌを混ぜる

お好みの食材に漬け込む
焼けた鶏もも肉１枚に
本品大さじ３を絡める

「出汁は美味しい」

ご家庭で出汁を手作りする事は非常に手間と時間がかかってしまいます。忙しい現代社会において
少しでも手軽にご家庭で本物のお出汁を味わっていただきたい。そんな思いから「しいたけだし酢」
を作りました。

【
純
米
酢
と
り
ん
ご
酢
】

【
ブ
ラ
ン
ド
知
多

露
地
栽
培

原
木
椎
茸
】

【
元
祖
本
格
三
河
仕
込
み

九
重
櫻
】

農
薬
を
一
切
使
用
せ
ず
、

厳
し
い
気
候
に
耐
え
て

成
長
す
る
ほ
ど
大
自
然
の

パ
ワ
ー
を
吸
収
し
、
香
り

と
美
味
し
さ
が
凝
縮
し
た

「
し
い
た
け
屋

平
松
」

の
乾
燥
椎
茸
。

国
産
米
の
み
を
使
用
し
て
醸
造
し
、
風
味
が
よ
く
ま
ろ
や
か

な
酸
味
の
純
米
酢
と
、
国
産
り
ん
ご
果
汁
か
ら
ア
ッ
プ
ル
ワ

イ
ン
の
も
ろ
み
を
造
り
、
み
ず
み
ず
し
い
り
ん
ご
の
甘
さ
と

さ
わ
や
か
な
酸
味
の
り
ん
ご
酢
。
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二
五
〇
余
年
、
昔
な
が
ら
の
製
法
で
作
ら
れ
、
大
正
か
ら

昭
和
に
か
け
て
開
か
れ
た
、
全
国
酒
類
品
評
会
で
唯
一
の

「
名
誉
大
賞
」
を
受
賞
。


